Suppen

»Niestetaler Kraftsuppchen“
Rinderkraftbriuhe
mit Nudeln, Eierstich und Petersilie
3,50€

Tomatencremesuppe
mit Sahnehaube und Croutons
3,80€

Terrine Hessische Kartoffelsuppe
mit ,,Alter Wurst“, Speck, Gemuse
und Croéutons
4,50 €

S5

Vorspeisen

Bruschetta
3 Stuck mit Tomate/Mozzarella
4,20 €

Gebackener Camembert
mit gebackener Petersilie, Preiselbeeren,
Toast und Butter
6,50 €

Garnelen a la Ernesto
In Knoblauchdl gebratene Garnelen
mit gerostetem Baguette
7,90 €

Hausgebeizter Gravedlachs
an Salatbouquet mit Kartoffelpuffern,
Creme-fraiche und Preiselbeeren
7,90 €



Unsere Toastgerichte

Toast ,,Hawaii“

Toast mit gekochtem Schinken,
Ananas und Kase uberbacken,
mit Salatgarnitur
6,50 €

,Damentoast”
Krabbenruhrei auf Toast
mit frischen Salaten umlegt
9,20€

,Herrentoast®
Kleines Rumpsteak (200 g) auf Toast,
mit Rostzwiebeln, gebratenem mageren Speck,
an frischen Salaten
14,50 €

S5

Spezialitaten des Hauses

,Heiligenroder Pfanne®
Drei Medaillons vom Schwein mit Champignons
ala Créme, Gemuse mit Sauce Hollandaise
und Bratkartoffeln mit Speckzwiebeln
16,50 €

Niestetaler Fetzen“ (sehr feurig)
Streifen vom Argentinischen Angusrind im eigenen
Saft geschmort, pikant gewiirzt, abgerundet mit einem Schuss Creme fraiche,
mit frischen Champignons, Bratkartoffeln und Salatteller
17,50 €

S5

Unser Geflugelgericht

Gebratene Putenbrust
mit Ananas und Kase uiberbacken,
mit Duftreis, Currysauce und Salatteller
12,50 €



Unsere Fischgerichte

Gebackenes Rotbarschfilet
mit hausgemachter Remouladensauce,
Petersilienkartoffeln und Salatteller
12,50 €

Lachs auf Blattspinat
mit WeiBwein-Krauterrahm und Bandnudeln
14,50 €

S5

Unsere fleischlosen Gerichte

,Gemusespaghetti
Spaghetti mit gebratenen Auberginen-, Zucchini,
Zwiebeln- und Tomatenstreifen,
dazu reichen wir frischen Parmesan und Salatteller
8,90 €

Gebackener Edamer auf Salatbouquet
mit Sauce Choron und Baguette
8,90 €

Crépes auf Tomaten-Basilikum-Rahm
gefullt mit Spinat und Schafskase, mit Salatteller
9,50 €

Kaasspatzen
mit Emmentaler Kase, Rostzwiebeln und Salatteller
9,90 €



Salate

Beilagensalatteller vom Buffet
von frischen Marktsalaten
3,50€

Oma'‘s Feldsalat
mit Schmand-Zwiebel-Dressing
4,20€

Salat von frischen Marktsalaten
mit gebratenen Putenbruststreifen,
Thousend-Island-Dressing und Schmanddressing,
dazu reichen wir Baguette
9,50 €

Bunter Salat
mit Thunfisch, Kasestreifen, gekochtem Ei,
Schmanddressing und Baguette
7,90 €

S5

Rustikales aus Hessen

Portion ,Alte Wurst“
mit Essiggurke, Brot und Butter
7,50 €

,Huttengulasch®
Gulasch vom Schwein mit Champignons,
Butterspatzle und Salatteller
9,50 €

,» 1 afelspitz*
Gekochte Rinderbrust mit Meerrettichsauce,
Salzkartoffeln und Salatteller
10,90 €

Hessische Rinderroulade
mit Rotkohl und Kartoffelkio
11,90 €



Hauptgerichte

Jager- oder Zigeunerschnitzel
mit Pommes Frites und Salatteller
11,90 €

Schnitzel ,Madagaskar*
mit Pfefferrahmsauce, Pommes Frites und Salatteller
12,30 €

Hessisches Schmandschnitzel
mit heiBer Schmandsauce, Bratkartoffeln
und Salatteller
12,90 €

Schnitzel
mit deftiger Kasesauce, Blumenkohlroschen
und Kartoffelrosti
13,80 €

Schnitzel ,,Bretagne®
mit Birnenspalten, Preiselbeeren und
Camembert uberbacken, auf Burgundersauce,
mit hausgemachten Kroketten und Salatteller
13,80

Cordon Bleu
mit Kochschinken und Kase gefiillt,
dazu reichen wir in Butter geschwenktes Gemuse,
und hausgemachte Kroketten
13,80 €

Ratsherrenschnitzel
mit Pfefferrahmsauce, Zwiebeln, Tomaten,
Pilzen, Pommes Frites und Salatteller
13,90 €

Schweinelendchen nach Art des Hauses
mit Champignons a la Créme, Kartoffelkroketten
und Salatteller
14,50 €

Schweinelendchen ,Schweizer Art*
Drei Medaillons vom Schwein auf Blattspinat,
mit Kasesauce und Kartoffelkroketten
14,50 €



,Das Gesunde*
Knoblauchsteak - rosa gebraten -
mit feurigem Knoblauchdip, Baked Potato
und Salatteller

2509-18,90 €

,Das Klassische*
Rumpsteak gebraten mit Krauterbutter,
mit Bratkartoffeln und Salatteller

2509-18,90 €

»,Das Feurige*
Argentinisches Rinderfilet
mit Cognac-Pfefferrahm-Sauce,
hausgemachten Kartoffelkroketten und Salatteller

2509-24,90 €

S5

Desserts

Rote Grutze mit Vanillesauce
3,20 €

Creme brilée
3,90 €

Hausgemachtes Vanilleparfait
mit Erdbeeren und Schlagsahne
490€

Schmandmousse
mit Zimtkirschen und Schlagsahne
490€

Crépes
gefullt mit Vanilleeis, mit lauwarmer Schokoladensauce
5,50 €

Kaiserschmarrn mit Apfelmus
Klein 3,50 € / GroR 5,50 €
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