
 
 
 
 
 
 
 

Suppen 
 

„Niestetaler Kraftsüppchen“ 
Rinderkraftbrühe 

mit Nudeln, Eierstich und Petersilie 
3,50 € 

 
Tomatencremesuppe 

mit Sahnehaube und Crôutons  
3,80 € 

 
Terrine Hessische Kartoffelsuppe 
mit „Alter Wurst“, Speck, Gemüse 

und Crôutons 
4,50 € 

 

 
 

Vorspeisen 
 

Bruschetta 
3 Stück mit Tomate/Mozzarella 

4,20 € 
 

Gebackener Camembert 
mit gebackener Petersilie, Preiselbeeren, 

Toast und Butter 
6,50 € 

 
Garnelen a la Ernesto 

In Knoblauchöl gebratene Garnelen 
mit geröstetem Baguette 

7,90 € 
 

Hausgebeizter Gravedlachs 
an Salatbouquet mit Kartoffelpuffern,  

Creme-fraîche und Preiselbeeren 
7,90 € 

 
 
 
 
 
 



 
 
 

Unsere Toastgerichte 
 

Toast „Hawaii“ 
Toast mit gekochtem Schinken, 
Ananas und Käse überbacken, 

mit Salatgarnitur 
6,50 € 

 
„Damentoast“ 

Krabbenrührei auf Toast 
mit frischen Salaten umlegt 

9,20 € 
 

„Herrentoast“ 
Kleines Rumpsteak (200 g) auf Toast, 

mit Röstzwiebeln, gebratenem mageren Speck, 
an frischen Salaten 

14,50 € 
 

 
 

Spezialitäten des Hauses 
 

 „Heiligenröder Pfanne“ 
Drei Medaillons vom Schwein mit Champignons  

à la Créme, Gemüse mit Sauce Hollandaise 
und Bratkartoffeln mit Speckzwiebeln 

16,50 € 
 

Niestetaler Fetzen“ (sehr feurig) 
Streifen vom Argentinischen Angusrind im eigenen  

Saft geschmort, pikant gewürzt, abgerundet mit einem Schuss Creme fraîche, 
mit frischen Champignons, Bratkartoffeln und Salatteller 

17,50 € 
 

 
 

Unser Geflügelgericht 
 

Gebratene Putenbrust  
mit Ananas und Käse überbacken,  

mit Duftreis, Currysauce und Salatteller 
12,50 € 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unsere Fischgerichte 
 

Gebackenes Rotbarschfilet 
mit hausgemachter Remouladensauce, 

Petersilienkartoffeln und Salatteller 
12,50 € 

 
Lachs auf Blattspinat 

mit Weißwein-Kräuterrahm und Bandnudeln 
14,50 € 

 

 
 

Unsere fleischlosen Gerichte 
 

 „Gemüsespaghetti“ 
Spaghetti mit gebratenen Auberginen-, Zucchini, 

Zwiebeln- und Tomatenstreifen, 
dazu reichen wir frischen Parmesan und Salatteller 

8,90 € 
 

Gebackener Edamer auf Salatbouquet 
mit Sauce Choron und Baguette 

8,90 € 
 

Crêpes auf Tomaten-Basilikum-Rahm 
gefüllt mit Spinat und Schafskäse, mit Salatteller 

9,50 € 
 

Kaasspatzen 
mit Emmentaler Käse, Röstzwiebeln und Salatteller 

9,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

Salate 
 

Beilagensalatteller vom Buffet 
von frischen Marktsalaten 

3,50 € 
 

Oma‘s Feldsalat 
mit Schmand-Zwiebel-Dressing 

4,20 € 
 

Salat von frischen Marktsalaten 
mit gebratenen Putenbruststreifen, 

Thousend-Island-Dressing und Schmanddressing,  
dazu reichen wir Baguette 

9,50 € 
 

Bunter Salat 
mit Thunfisch, Käsestreifen, gekochtem Ei,  

Schmanddressing und Baguette 
7,90 € 

 

 
 

Rustikales aus Hessen 
 

Portion „Alte Wurst“ 
mit Essiggurke, Brot und Butter 

7,50 € 
 

„Hüttengulasch“ 
Gulasch vom Schwein mit Champignons, 

Butterspätzle und Salatteller 
9,50 € 

 
„Tafelspitz“ 

Gekochte Rinderbrust mit Meerrettichsauce, 
Salzkartoffeln und Salatteller 

10,90 € 
 

Hessische Rinderroulade 
mit Rotkohl und Kartoffelkloß 

11,90 € 
 
 
 
 



 
 

Hauptgerichte 
 

Jäger- oder Zigeunerschnitzel 
mit Pommes Frites und Salatteller 

11,90 € 
 

Schnitzel „Madagaskar“ 
mit Pfefferrahmsauce, Pommes Frites und Salatteller 

12,30 € 
 

Hessisches Schmandschnitzel  
mit heißer Schmandsauce, Bratkartoffeln 

und Salatteller 
12,90 € 

 
Schnitzel 

mit deftiger Käsesauce, Blumenkohlröschen  
und Kartoffelrösti 

13,80 € 
 

Schnitzel „Bretagne“ 
mit Birnenspalten, Preiselbeeren und  

Camembert überbacken, auf Burgundersauce,  
mit hausgemachten Kroketten und Salatteller 

13,80 
 

Cordon Bleu 
mit Kochschinken und Käse gefüllt, 

dazu reichen wir in Butter geschwenktes Gemüse, 
und hausgemachte Kroketten 

13,80 € 
 

Ratsherrenschnitzel 
mit Pfefferrahmsauce, Zwiebeln, Tomaten,  

Pilzen, Pommes Frites und Salatteller  
13,90 € 

 
Schweinelendchen nach Art des Hauses 

mit Champignons à la Créme, Kartoffelkroketten  
und Salatteller 

14,50 € 
 

Schweinelendchen „Schweizer Art“ 
Drei Medaillons vom Schwein auf Blattspinat, 

mit Käsesauce und Kartoffelkroketten 
14,50 € 

 
 
 
 



 
 „Das Gesunde“ 

Knoblauchsteak - rosa gebraten -  
mit feurigem Knoblauchdip, Baked Potato  

und Salatteller 
 

250 g – 18,90 € 
 

„Das Klassische“ 
Rumpsteak gebraten mit Kräuterbutter,  

mit Bratkartoffeln und Salatteller 
 

250 g – 18,90 € 
 

„Das Feurige“ 
Argentinisches Rinderfilet  

mit Cognac-Pfefferrahm-Sauce, 
hausgemachten Kartoffelkroketten und Salatteller 

 

250 g – 24,90 € 
 

Wenn Sie Beilagen bei unseren angebotenen Gerichten ändern  
möchten, berechnen wir für die Änderung 1,00 €. 
Für eine zusätzliche Portion berechnen wir 3,00 € 

Portion Ketchup / Mayonnaise – 0,30 € 
 

 
 

Desserts 
  

Rote Grütze mit Vanillesauce 
3,20 € 

 
Creme brûlée 

3,90 € 
 

Hausgemachtes Vanilleparfait 
mit Erdbeeren und Schlagsahne 

4,90 € 
 

Schmandmousse 
mit Zimtkirschen und Schlagsahne 

4,90 € 
 

Crêpes 
gefüllt mit Vanilleeis, mit lauwarmer Schokoladensauce 

5,50 € 
 

Kaiserschmarrn mit Apfelmus 
Klein 3,50 € / Groß 5,50 € 
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